Gateaux d’anniversaire.

Forét noire : Génoise chocolat, creme chantilly,
framboises ou cerises, copeaux chocolat.(5.-/personne)

(Sans lactose, sur demande)

Tourte aux fruits : Fond pate sucrée noisette, génoise
vanille, creme diplomate, fruits au
choix.(4.50/personne)

Millefeuilles : Feuilleté au beurre, creme patissiere,
glacage. (Avec ou sans confiture)(5.-/personne)

Tourte mousse aux fruits : Fond pate sucrée noisette,
génoise vanille, insert fruit, mousse de
fruit.(4.50/personne)

(Fruit au choix)

Tourte mousse chocolat : Génoise vanille ou chocolat,
mousse chocolat.(5.-/personne)




Tourte Cima : Fond meringue, creme chantilly, génoise
imbibée de marc de champagne, dessus meringue.(5 -
/personne)

St-Honoré : Fond pate feuilleté, pate a choux, creme
diplomate, confiture framboise.(5.-/personne)

Zugger Kirsch : 2 fonds japonais, creme beurre kirsch,
génoise imbibée kirsch.(4.50/personne)

Grand-Marnier : Génoise chocolat imbibée grand-
marnier, creme orange/citron, ganache
chocolat.(4.50/personne)

Japonais : 3 fonds japonais et creme praliné.
(4.50/personne)

Tarte Citron : Pate sucrée, creme citron. (11.50.-)

Tarte Carac : Pate sucrée, ganache chocolat,
glacage.(11.50.-)




Gateaux/ Cakes

Macron aux pommes : Biscuit noisette, pommes
rappees cannelle, macaron noisette. (11.90.-)

Gateau carotte : Pate sucrée, masse carotte, glacage.
(11.90-)

Bambi : Pate sucrée, masse cake agrume, confiture
abricot, glacage. (11.90.-)

Gateau suisse : Pate sucrée noisette, pomme
cannelle,raisins secs, hollandais noisette,
glacage.(11.90.)

Gateau aux noix : Pate sucrée et caramel aux
noix.(20.50.-)

Tourte de linz : Pate linz, noisette et confiture
framboise.(env.10.50.-)




Prix

Nos prix varient en fonction de la taille, du poids et du
nombre de personne ainsi que la décoration.

Les prix ci-dessus sont indicatifs.

Les commandes de gateau d’anniversaire se font par
téléphone ou au magasin.



